Opis przedmiotu zamowienia

Przedmiotem zaméwienia jest Sukcesywna dostawa nabiatu i jego przetworow do stolowki szkolnej Zachodniopomorskiego Centrum
Edukacji Morskiej i Politechnicznej na 2022 rok, ul. Hoza 6, 71 - 699 Szczecin. Artykutdéw zywnosciowe — nabial i jego przetwory wraz z
podaniem maksymalnej wielko$ci zapotrzebowania zostaly opisane w zestawieniu asortymentowo-iloSciowym, stanowigcym

Zalacznik nr 1 do opisu przedmiotu zamowienia. Oznaczenie przedmiotu zamowienia wedlug Wspolnego Slownika Zamowien

(CPV): 15500000-3 — produkty mleczarskie.

Dostawy beda realizowane sukcesywnie, w zalezno$ci od potrzeb, zgodnie ze sktadanymi zamdéwieniami zwanymi dalej ,,zamowieniami
cze¢sciowymi". Realizacja zamowienia nastgpowac bedzie wedlug faktycznych potrzeb Zamawiajacego, na podstawie zamowien czesciowych.

Zamawiajacy bedzie skladat zamowienia czgSciowe telefonicznie, potwierdzone faksem lub drogg elektroniczng.

Dostawy produktow nie beda odbywa¢ sie w czasie przerw w zajeciach szkolnych majacych miejsce w okresie obowigzywania
umowy, tj. ferii, wakacji — z wyjatkiem organizowania przez szkole dyzurow, przerw swiatecznych i innych wynikajacych z organizacji
roku szkolnego zgodnie z przepisami prawa oraz w przypadku odwolania zaj¢¢ przez dyrektora placowki, z powodu okolicznosci
nieprzewidywalnych tj. zjawiska losowe i niezalezne od zamawiajacego takie jak: kleski zywiolowe, pandemia, katastrofy, awarie,
niespodziewane wypadKi itp. lub decyzji administracyjnych dotyczacych zamkniecia kuchni lub szkoly wydanych przez uprawnione do
tego organ administracyjny. Dostawa przedmiotu zamoéwienia musi by¢ zgodna z obowigzujacymi Polskimi Normami (PN) oraz wszelkimi

przepisami prawa w tym zakresie tj:

1. Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci 1 zywienia (Dz. U. z 2020 r. poz. 2021);
2. Ustawg z dnia 21 grudnia 2000 r. o jakosci handlowej artykutow rolno - spozywczych (Dz. U. z 2021 r. poz. 630.);
3. Rozporzadzenie Ministra Gospodarki z dnia 20 lipca 2009 r. w sprawie szczegétowych wymagan dotyczacych oznakowan towarow

paczkowanych (Dz. U. 2009r. nr 122 poz.1010) oraz obwieszczenie Ministra Rozwoju, Pracy i Technologii z dnia 5 marca 2021 r.



w sprawie ogloszenia jednolitego tekstu rozporzadzenia Ministra Gospodarki w sprawie szczegdlowych wymagan dotyczacych

oznakowan towardow paczkowanych (Dz.U. 2021 poz. 481).

Dostarczony asortyment musi by¢ pozbawiony uszkodzen o charakterze fizycznym i biochemicznym obnizajacych jego warto$¢ uzytkows.
Wszelkie reklamacje dotyczace dostawy wykonawca zobowiazany jest zalatwi¢ w trybie natychmiastowym nie pézZniej niz w dniu
dostawy do godz. 12.00. W przypadku dostarczenia towaru niezgodnego z zaméwieniem lub niewlasciwej jakosci badz niedostarczenia
zamoOwieniowego towaru, a takze nie dokonania niezwlocznej jego wymiany na towar wlasciwy we wskazanym terminie - Zamawiajacy

ma prawo dokonania zakupu zamdéwionego towaru w dowolnej jednostce handlowej. Koszty powstale z tego tytulu obcigzaja Wykonawce.

Dostawa i roztadunek przedmiotu zamoéwienia nastepuje na koszt i ryzyko wykonawcy — do magazynu spozywczego Zachodniopomorskiego
Centrum Edukacji Morskiej i Politechnicznej, ul. Hoza 6, 71 - 699 Szczecin. Asortyment musi by¢ dostarczany odpowiednim $rodkiem transportu,
spelniajacym obowigzujace wymogi sanitarne i dopuszczonym decyzja wlasciwego organu Panstwowej Inspekcji Sanitarnej do przewozu
produktéw mleczarskich bedacych przedmiotem zamdwienia. Samochod dostarczajacy w/w artykuly ma by¢ zaopatrzony w chlodnie
przystosowang do przewozu tego rodzaju artykutdéw, ma posiadaé¢ §wiadectwo ze stacji sanitarnej o tym ze jest przystosowany do przewozu ww.
artykulow. Wykonawca zapewnia, ze oferowane produkty posiadaja atesty lub certyfikaty higieniczno-sanitarne oraz sa $wieze i odpowiedniej
jakosci. Dostarczone produkty musza by¢ oznakowane w sposob zrozumiaty, napisy w jezyku polskim musza by¢ wyrazne, czytelne i nieusuwalne,
data spozycia winna by¢ nie krotsza niz polowa okresu przydatnosci podanego na opakowaniu produktu w momencie dostawy. Na zadanie
Kupujacego Sprzedawca zobowigzany jest przedlozy¢ certyfikat wdrozenia systemu bezpieczenstwa zywnosci HACCP lub réwnowazny -
dokumentacj¢ dotyczaca produktow mleczarskich, w tym pochodzenie, producenta i daty produkcji, $wiadectwo kontroli jakosci — HDI (Handlowy
Dokument Identyfikacyjny).

Zalacznik nr 1
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8

Deser mleczny
IyZOWY

15550000-3

szt.

560

Produkt przygotowany na bazie mleka z dodatkiem widocznych ziaren ryzu oraz
z dodatkiem sosu owocowego oraz dozwolonych substancji zapachowych,
stodzacych, zageszczajacych. Opakowanie jednostkowe 200g - kubek z folii
polipropylenowej zamykany platynka aluminiowsa termozgrzewalng. Termin
przydatnosci do spozycia: nie krotszy niz 14 dni od daty dostawy. Sktad:59%,
mleka, 8% ryzu, 7% $mietanki

Deser z bitg
$mietanka

15550000-3

szt.

560

Deser o konsystencji puddingu z dodatkiem bitej $mietany na powierzchni typu
deser z korong. Opakowanie jednostkowe 175¢g - kubek z folii polipropylenowej
zamykany platynka aluminiowa termozgrzewalna. Termin przydatno$ci do
spozycia: nie krotszy niz 14 dni od daty dostawy. Skfad: zawartosSci $mietanki
minimum 11% .

Jogurt naturalny

15551300-8

szt.

300

Produkt o jednolitej konsystencji w catej masie, gesty bez grudek. Barwa jednolita
biata do lekko kremowej. Smak i zapach: czysty, typowy dla jogurtu naturalnego
bez obcych posmakéw i zapachow. Zawarto$¢ tluszczu od 1,5% do 2,5%.
Opakowanie jednostkowe 370g - kubek z folii polipropylenowej zamykany
platynka aluminiowa termozgrzewalna. Termin przydatnosci do spozycia: nie
krotszy niz 14 dni od daty dostawy. Sktad: mleko pasteryzowane, biatka mleka,
zywe kultury bakterii jogurtowych. Jogurt nie jest zageszczany innymi
sktadnikami np. Zelatyna.

Jogurt naturalny
bardzo gesty

15551300-8

szt.

50

Produkt o konsystencji bardzo gestej, jednolitej w catej masie typu jogurt grecki.
Barwa jednolita biata do lekko kremowej. Smak i zapach: czysty, lekko kwasny,
aromatyczny, bez obcych posmakow i zapachow. Wyprodukowany z mleka
pelnego, poddanego fermentacji przy uzyciu szczepow bakterii mlekowych.
Zawartos$¢ thuszczu okoto 10%. Opakowanie jednostkowe 400g - kubek z folii
polipropylenowej zamykany platynkg aluminiowg termozgrzewalng; Termin
przydatnosci do spozycia: nie krotszy niz 14 dni od daty dostawy.

Jogurt kawowy

15551320-4

Szt.

280

Produkt o jednolitej konsystencji, gestej bez grudek w catej masie. W smaku
wyczuwalny smak kawy. Produkt wytwarzany z pasteryzowanego mleka oraz




$mietanki. Opakowanie jednostkowe 150g - kubek z folii polipropylenowej
zamykany platynka aluminiowa termozgrzewalng. Termin przydatnosci do
spozycia: nie krotszy niz 14 dni od daty dostawy. Sktad: zawartosci kawy
rozpuszczalnej minimum 0,3% .

Jogurt z
dodatkiem zbo6z

15551320-4

szt.

560

Produkt wyprodukowany z mleka pasteryzowanego za pomoca fermentacji
mlekowej z dodatkiem czystych kultur bakterii oraz dodatkiem zb6z (co najmniej
8) i rozdrobnionych owocow dodanych w procesie technologicznym. Opakowanie
jednostkowe 200g - kubek z folii polipropylenowej zamykany platynka
aluminiowa termozgrzewalng. Termin przydatno$ci do spozycia: nie krétszy niz
14 dni od daty dostawy. Sktad: ziarna zb6z nie mniej niz 2,5%, (owies, jeczmien,
ryz, proso i inne), owoce nie niej niz 7%.

Jogurt owocowy

15551320-4

szt.

560

Produkt wyprodukowany z mleka pasteryzowanego za pomocg fermentacji
mlekowej z dodatkiem czystych kultur bakterii oraz dodatkiem rozdrobnionych
owocow dodanych w procesie technologicznym. Konsystencja jednolita, bez
grudek z widocznymi kawalkami owocow uzytych do produkcji. Opakowanie
jednostkowe 1509 - kubek z folii polipropylenowej zamykany platynka
aluminiowa termozgrzewalng. Jogurt moze wystepowac¢ w rdéznych smakach np.:
truskawkowym, brzoskwiniowym, bananowym, pieczonego jabtka i inne. Termin
przydatnosci do spozycia: nie kréotszy niz 14 dni od daty dostawy. Sktad: owoce
nie niej niz 7%.

Jogurt pitny
OWOCowWy

15551320-4

szt.

560

Produkt wyprodukowany z mleka pasteryzowanego za pomocg fermentacji
mlekowej z dodatkiem czystych kultur bakterii oraz dodatkiem rozdrobnionych
owocow dodanych w procesie technologicznym. Konsystencja ptynna, jednolita.
Opakowanie jednostkowe 350 ml - butelka z tworzywa sztucznego zamykana
zakretkg. Jogurt moze wystepowaé w roznych smakach np: truskawkowym,
waniliowym, brzoskwiniowym i inne. Termin przydatnoéci do spozycia: nie
krotszy niz 14 dni od daty dostawy.

Jogurt kremowy
dwukomorowy

15551320-4

szt.

420

Produkt wyprodukowany z mleka pasteryzowanego za pomocg fermentacji
mlekowej z dodatkiem czystych kultur bakterii. Jogurt kremowy typu Fantazja.
Konsystencja jednolita, kremowa bez grudek. Opakowanie jednostkowe
dwukomorowy kubek — (osobno jogurt, osobno wsad owocowy). Zawarto$¢
jogurtu w jednej komorze 95g a wsadu owocowego w drugiej komorze 27g).
Termin przydatnos$ci do spozycia: nie krotszy niz 14 dni od daty dostawy.

10

Kaszka manna
owocowa

15551320-4

Szt.

560

Deser na bazie kaszy manny na mleku z dodatkiem wsadu owocowego w réznych
smakach. Opakowanie jednostkowe: kubek dwukomorowy o masie 150g (osobno




kaszka, osobno wsad owocowy). Termin przydatnosci do spozycia: nie krotszy niz
14 dni od daty dostawy.

11

Masto

15550000-8

szt.

6200

Produkt wysokotluszczowy otrzymywany wylacznie z mleka krowiego.
Konsystencja jednolita, zwarta, smarowna. Zawarto$¢ thuszczu (m/m) nie mniej
niz 82%. Opakowania jednostkowe wykonane z folii wielowarstwowej. Materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywno$cig. Waga co najmniej
200g.Termin przydatnosci do spozycia: nie krotszy niz 14 dni od daty dostawy.

12

Mleko

15511210-8

1100

Jednorodna ciecz o barwie biatej z odcieniem jasnokremowym lub bialym, bez
odstoju $mietanki, o zapachu charakterystycznym dla mleka; zawarto$¢ thuszczu
3,2%.0pakowanie  jednostkowe: karton =z laminatu wielowarstwowego
o poj. 1 litr. Termin przydatnosci do spozycia: nie krotszy niz 14 dni od daty
dostawy.

13

Ser topiony

15551500-0

szt.

300

Produkt o jednorodnej konsystencji, tatwy do rozsmarowania w ksztatcie kostki
lub bloczku. Opakowanie jednostkowe 90g. Sktad: odttuszczone mleko 54%,
thuszez 15%, ser 29%.

14

Ser twarogowy

15511210-8

kg

250

Produkt otrzymywany z mleka ukwaszonego bakteriami kwasu mlekowego. Ser
pottlusty o zawartosci ok. 4% tluszczu o smaku czystym, tagodnym, lekko
kwasnym, o strukturze jednolitej, zwartej, bez grudek. Barwa biata do kremowe;j.
Pakowany w papier pergaminowy w opakowania vacum od 0,2 do 1 kg. Termin
przydatnosci do spozycia: nie krotszy niz 14 dni od daty dostawy

15

Ser Mozzarella

15550000-3

szt.

30

Ser podpuszczkowy z masy parzonej, niedojrzewajacy, wyroznia sie delikatnym
smakiem, niepowtarzalng fakturg i kremowa konsystencja. Ksztalt kulisty, ser
zanurzony w serwatce. Zawarto$¢ tluszczu min. 18%. Opakowanie foliowe z
nadrukiem o masie 125g. Termin przydatnoéci do spozycia: nie krotszy niz 14 dni
od daty dostawy.

16

Ser feta

15545000-0

szt.

30

Ser miekki solankowy, salatkowo-kanapkowy pottlusty. Opakowanie
jednostkowe270g - pudetko kartonowe z laminatu wielowarstwowego. Zawarto$¢
thuszczu 12g. Termin przydatnosci do spozycia: nie kréotszy niz 30 dni od daty
dostawy.

17

Serek twarogowy
$mietankowy

15545100-0

szt.

280

Serek naturalny, $mietankowy do smarowania typu Almette. Produkt otrzymany
z seratwarogowego 1 biatek mleka. Konsystencja: jednolita, smarowna,
pastowata. Smak i zapach charakterystyczny dla rodzaju produktu,
niedopuszczalny posmak i zapach obcy. Opakowania jednostkowe kubeczek - 150
g zamykany zakrywka z folii aluminiowej termozgrzewalnej.




18

Ser wedzony

15545200-1

kg

70

Ser typu szwajcarskiego 0 mocnym aromacie i smaku. Wedzony w naturalnym
dymie z palonego drewna. Ser podpuszczkowy dojrzewajacy wedzony typu ser
krolewski wedzony. Sktad: mleko pasteryzowane, so6l, podpuszczka, czyste
kultury mleczarskie, barwnik: annato, stabilizator: chlorek wapnia, substancja
konserwujaca: azotan potasu. Produkowany tylko i wylacznie z mleka czystego
mikrobiologicznie i chemicznie, bez innych dodatkéw takich jak tluszcze
niepochodzace z mleka. Wyglad prostopadtoscian o bokach prostych lub lekko
zaokraglonych i wadze powyzej 2 kg, oczka okragle i owalne, od wielkosci ryzu
do grochu. Smak i =zapach: charakterystyczny, wedzony dos¢ tagodny,
aromatyczny, dopuszcza si¢ pikantny i ostry, lekko kwasny. Barwa: skora
brazowa, migzsz kremowy, jednolity w catej masie, zawarto$¢ thuszczu nie mniej
niz 45%;

19

Ser twardy
wedzony

15545300-2

kg

50

Ser dojrzewajacy, poddany procesowi naturalnego wedzenia typu rolada
ustrzycka. Zawarto$¢ thuszczu ok. 45% w suchej masie. Pakowany prézniowo. Ser
o ksztalcie walca z widocznymi §lady od siatki na zewnatrz . Masa ok. 300g.
Termin przydatno$ci do spozycia: nie krotszy niz 30 dni od daty dostawy.

20

Ser zolty

15545100-0

kg

220

Ser podpuszczkowy dojrzewajacy typu ser edamski. Ser typu holenderskiego
pottwardy, zwiezly, elastyczny, o kolorze jasnozéttym do brunatno zéttego. Ser o
okragtych lub owalnych duzych dziurkach na przekroju. Zawartos¢ thuszczu w
suchej masie nie mniej niz 45%; Wyglad prostopadioscian o bokach prostych lub
lekko zaokraglonych i wadze powyzej 1 kg. Termin przydatnoséci do spozycia: nie
krotszy niz 30 dni od daty dostawy

21

Ser zo6tty

15544000-3

kg

300

Ser podpuszczkowy dojrzewajacy typu gouda. Ser typu holenderskiego o migzszu
mickkim, elastycznym, o smaku i zapachu tagodnym, czystym, lekko
orzechowym, lekko kwaskowatym, z rzadka rozmieszczonymi oczkami wielkosci
grochu o ksztalcie plaskiego cylindra lub bloku. Zawarto$¢ thuszczu w suchej
masie nie mniej niz 45%. Wyglad: prostopadtoscian o bokach prostych lub lekko
zaokraglonych i wadze powyzej 1 kg. Termin przydatnosci do spozycia: nie
krotszy niz 30 dni od daty dostawy

22

Ser z6tty

15544000-3

kg

250

Ser podpuszczkowy dojrzewajacy typu krolewski, uzyskany z mleka krowiego
pasteryzowanego o ustalonej zawarto$ci tluszczu. Ser 0 smaku i zapachu
tagodnym, czystym, lekko orzechowym, lekko kwaskowaty. Widoczne duze
otwory na przekroju wielko$ci fasoli, rozmieszczone nierownomiernie. Dajacy si¢
fatwo kroi¢ krajalnicg mechaniczna, nie kruszacy si¢. Wyglad: prostopadtoscian o
bokach prostych lub lekko zaokraglonych i wadze powyzej 2 kg. Termin
przydatnosci do spozycia: nie krotszy niz 30 dni od daty dostawy.




23

Ser zotty

15544000-3

kg

220

Ser z6tty podpuszczkowy dojrzewajacy typu magnat. Ser typu szwajcarskiego,
wytwarzany tradycyjnymi metodami. Ser o lagodnym, aromatycznym,
orzechowym smaku i zapachu. Widoczne duze otwory na przekroju
rozmieszczone nierownomiernie. Dajacy si¢ tatwo kroi¢ krajalnica mechaniczna,
nie kruszacy si¢. Wyglad: prostopadloscian o bokach prostych lub lekko
zaokraglonych i wadze powyzej 2 kg. Termin przydatnosci do spozycia: nie
krotszy niz 30 dni od daty dostawy.

24

Ser z6tty

15544000-3

kg

220

Ser podpuszczkowy dojrzewajacy typu morski. Ser typu holenderskiego o migzszu
mickkim, elastycznym, o smaku i zapachu tagodnym, czystym, lekko
kwaskowatym, z widocznie rozmieszczonymi oczkami wielkosci ziarnka fasoli.
Zawartos¢ thuszczu w suchej masie nie mniej niz 45%. Wyglad: prostopadtoscian
o bokach prostych lub lekko zaokraglonych i wadze powyzej 2 kg. Termin
przydatnosci do spozycia: nie krétszy niz 30 dni od daty dostawy.

25

Ser zolty

15544000-3

kg

220

Ser podpuszczkowy dojrzewajacy typu sokot. Ser typu szwajcarskiego
charakteryzuje si¢ tagodnym, stodkawym smakiem i spr¢zystym migzszem z
oczkami o wielkosci orzecha laskowego. Zawarto$¢ tluszczu w suchej masie nie
mniej niz 45%. Wyglad: prostopadtoscian 0 bokach prostych lub lekko
zaokraglonych i wadze powyzej 2 kg. Termin przydatnosci do spozycia: nie
krotszy niz 30 dni od daty dostawy.

26

Ser z6tty salami

15544000-3

kg

70

Ser mieszany szwajcarsko-holenderski typu serenada, posiadajacy nieliczne,
bardzo drobne oczka wielko$ci ziaren ryzu. W smaku delikatny, z mleczna nuta,
barwa zoétta, jednolita w calej masie. Ksztalt — walec o wymiarach ok.: ér. 8 cm,
wysoko$¢ 25 cm. Termin przydatno$ci do spozycia: nie krotszy niz 30 dni od daty
dostawy.

27

Ser zolty z
dodatkiem
suszonych
pomidorow i
bazylii

15544000-3

kg

50

Ser typu mieszanego (szwajcarsko-holenderskiego), posiadajacy nieliczne, bardzo
drobne oczka wielkosci ziaren ryzu. Ser zotty z dodatkiem suszonych pomidorow
i bazylii, tworzaca swoista mozaike, dobrze widoczng na catym bloku. Ser o
mickkiej konsystencji, tagodny smaku, a w ustach wyraznie czu¢ kawatki
suszonych pomidorow. Ksztalt — walec o wymiarach ok.: $r. 8 cm, wysoko$¢ 25
cm. Termin przydatnos$ci do spozycia: nie krotszy niz 30 dni od daty dostawy

28

Serek twarogowy
ziarnisty

15545100-0

szt.

700

Serek naturalny, ziarnisty wyprodukowany z pasteryzowanego mleka i $mietanki.
Ser twarogowy ziarnisty typu grani, klasa I; struktura i konsystencja jednolita,
porowata, z wyraznymi ksztalttnymi grudkami przypominajacymi swym
wygladem ,,rozdrobniony styropian”, w lekko ptynnym serze; barwa biata; smak i
zapach: czysty, tagodny, lekko kwasno-stonawy, wyrazny smak i zapach mleczny.




Zawarto$¢ thuszczu 3%. Opakowanie jednostkowe: kubek z tworzywa sztucznego
150 g. Termin przydatno$ci do spozycia: nie krotszy niz 10 dni od daty dostawy.

Serek homogenizowany typu Danio. Serek twarogowy kwasowo-podpuszczkowy
z dodatkiem aromatu smakowego otrzymany z mleka pasteryzowanego,
ukwaszonego za pomocg czystych kultur bakteryjnych. Serek homogenizowany

29 Serek 15545100-0 | szt 560 moze wystepowaé w smaku: bananowym, waniliowym, brzoskwiniowym.
homogenizowany Struktura jednolita, konsystencja kremowa, lekko luzna, barwa charakterystyczna
dla uzytych sktadnikow. Opakowanie jednostkowe 140g - kubek z tworzywa
sztucznego zamknigty hermetycznie. Termin przydatnosci do spozycia: nie
krotszy niz 14 dni od daty dostawy.
. Ser topiony w ksztalcie plastrow.. Opakowanie zbiorcze 8 plastrow pakowanych
30 g;r;l:;gr? 10Ny W' 1 15543000-6 | ©OP- 100 pojedynczo w folie. Produkt pakowany prézniowo o masie co hajmniej 130 g.
Termin przydatno$ci do spozycia: nie krotszy niz 30 dni od daty dostawy.
Produkt o jednorodnej konsystencji, tatwy do rozsmarowania w ksztalcie
. pojedynczych trojkatow o masie ok. 25 g . opakowanie zbiorcze papierowe w
31 Eszrt;?f:)ilgrl?rlquvka 15543000-6 [ ©P: 90 ksztatcie krazka. Masa opakowania 180g. Dozwolone dodatki smakowe:
$mietankowy, papryka, szynka itp. Termin przydatnosci do spozycia: nie krotszy
niz 30 dni od daty dostawy.
. Produkt o jednorodnej konsystencji, tatwy do rozsmarowania. Serek z twarogu i
Ser topiony z op. 70 $mietany typu serek Kiri o konsystencji topionego serka. Sktad: twardg 76% (w
32 | dodatkiem 15543000-6 o 0 . - .
twarozku tym $mietanka 51%), woda, masto, b1glka rpleka. Porcje pakowane pojedynczo w
6 sztuk wchodzace w sktad opakowania zbiorczego.
- Smietanka UHT o zawarto$ci 12% thuszczu. Opakowanie kartonowe z zakretka —
33 Smictanka 15543000-6 | Szt 300 500 ml. Smietanka posiadajaca ptynna konsystencje, wyglad i barwa jednolita -
stodka 18 % ) . - ,
jasnokremowa. Smak i zapach czysty bez obcych posmakow i zapachow.
Konsystencja jednorodna, gesta, jednolita w calej masie, zawiesista. Zawarto$¢
thuszczu 18%, bez grudek i podstoju serwatki. Barwa jednolita, jasnokremowa do
34 Smietana kwaséna | 15512000-2 | szt 750 kremowej; smak i zapach: czysty, lekko kwasny. Opakowanie jednostkowe: kubek

18 %

z nadrukiem, o pojemnosci 400 g, zamykany hermetycznie, z przykrywka z folii
aluminiowej. Termin przydatnosci do spozycia: nie krotszy niz 14 dni od daty
dostawy




