Opis przedmiotu zamowienia

Przedmiotem zamoéwienia jest sukcesywna dostawa ryb S$wiezych, mrozonych i ich przetworow do stolowki szkolnej
Zachodniopomorskiego Centrum Edukacji Morskiej i Politechnicznej na 2022 rok, ul. Hoza 6, 71 - 699 Szczecin. Artykutow zywno$ciowe
— ryby $wieze, mrozone i przetwory rybne wraz z podaniem maksymalnej wielko$ci zapotrzebowania zostaly opisane w zestawieniu
asortymentowo-ilosciowym, stanowigcym Zalacznik nr 1 do opisu przedmiotu zamoéwienia. Oznaczenie przedmiotu zaméwienia wedtug
Wspolnego Stownika Zamowien (CPV):15210000-3 ryby mrozone; 15220000-6 - ryby mrozone, filety rybne i pozostale migso ryb; 15240000-2 -

ryby puszkowane i pozostale ryby konserwowane lub przetworzone.

Dostawy beda realizowane sukcesywnie, w zalezno$ci od potrzeb, zgodnie ze sktadanymi zamowieniami zwanymi dalej ,,zamdwieniami
czg¢sciowymi". Realizacja zamowienia nastgpowac bedzie wedlug faktycznych potrzeb Zamawiajacego, na podstawie zamowien czesciowych.

Zamawiajacy bedzie skladat zamowienia czgSciowe telefonicznie, potwierdzone faksem lub droga.

Dostawy produktéw nie beda odbywa¢ si¢ w czasie przerw w zajeciach szkolnych majacych miejsce w okresie obowigzywania
umowy, tj. ferii, wakacji — z wyjatkiem organizowania przez szkole¢ dyzurow, przerw $swiatecznych i innych wynikajacych z organizacji
roku szkolnego zgodnie z przepisami prawa oraz w przypadku odwolania zaje¢ przez dyrektora placowki, z powodu okolicznosci
nieprzewidywalnych tj. zjawiska losowe i niezalezne od zamawiajgcego takie jak: kleski zZywiolowe, pandemia, katastrofy, awarie,
niespodziewane wypadki itp. lub decyzji administracyjnych dotyczacych zamknig¢cia kuchni lub szkoly wydanych przez uprawnione do
tego organ administracyjny. Dostawa przedmiotu zamoéwienia musi by¢ zgodna z obowigzujagcymi Polskimi Normami (PN) oraz wszelkimi

przepisami prawa w tym zakresie tj:

1. Ustawg z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci 1 zywienia (Dz. U. z 2020 r. poz. 2021);
2. Ustawg z dnia 21 grudnia 2000 r. o jako$ci handlowej artykutéw rolno - spozywczych (Dz. U. z 2021 r. poz. 630.);



3. Rozporzadzenie Ministra Gospodarki z dnia 20 lipca 2009 r. w sprawie szczegdlowych wymagan dotyczacych oznakowan towarow
paczkowanych (Dz. U. 2009r. nr 122 poz.1010) oraz obwieszczenie Ministra Rozwoju, Pracy i Technologii z dnia 5 marca 2021 r.
w sprawie ogloszenia jednolitego tekstu rozporzadzenia Ministra Gospodarki w sprawie szczegétowych wymagan dotyczacych
oznakowan towarow paczkowanych (Dz.U. 2021 poz. 481).

4, Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajace najwyzsze dopuszczalne poziomy niektorych

zanieczyszczen w Srodkach spozywczych.

Dostarczony asortyment musi by¢ pozbawiony uszkodzen o charakterze fizycznym i biochemicznym obnizajacych jego wartos¢ uzytkows.
Wszelkie reklamacje dotyczace dostawy wykonawca zobowigzany jest zalatwi¢ w trybie natychmiastowym nie p6zniej niz dnia nast¢gpnego
od zlozonego zaméwienia do godz. 10.00. W przypadku dostarczenia towaru niezgodnego z zamoéwieniem lub niewlasciwej jakosci badz
niedostarczenia zamowieniowego towaru, a takze nie dokonania niezwlocznej jego wymiany na towar wlasciwy we wskazanym terminie -
Zamawiajacy ma prawo dokonania zakupu zamowionego towaru w dowolnej jednostce handlowej. Koszty powstale z tego tytulu obciazaja

Wykonawce.

Dostawa i roztadunek przedmiotu zamowienia nastepuje na koszt i ryzyko wykonawcy — do magazynu spozywczego Zachodniopomorskiego
Centrum Edukacji Morskiej 1 Politechnicznej, ul. Hoza 6, 71 - 699 Szczecin. Asortyment musi by¢ dostarczany odpowiednim §rodkiem transportu,
spelniajgcym obowigzujgce wymogi sanitarne i dopuszczonym decyzjg wilasciwego organu Panstwowej Inspekcji Sanitarnej do przewozu
produktéw rybnych. Samochdd dostarczajacy w/w artykuty ma by¢ zaopatrzony w chtodnie przystosowang do przewozu tego rodzaju artykutow,
ma posiada¢ §wiadectwo ze stacji sanitarnej o tym ze jest przystosowany do przewozu ww. artykulow. Wykonawca zapewnia, ze oferowane
produkty posiadaja atesty lub certyfikaty higieniczno-sanitarne oraz sa $wieze i odpowiedniej jakosci. Dostarczone produkty musza by¢
oznakowane w sposéb zrozumiaty, napisy w jezyku polskim musza by¢ wyrazne, czytelne i nieusuwalne, data spozycia winna by¢ nie krotsza niz

potowa okresu przydatnosci podanego na opakowaniu produktu w momencie dostawy. Na zadanie Kupujacego Sprzedawca zobowigzany jest



przedlozy¢ certyfikat wdrozenia systemu bezpieczenstwa zywnosci HACCP lub rownowazny - dokumentacj¢ dotyczacg produktéw mleczarskich,

w tym pochodzenie, producenta i daty produkcji, swiadectwo kontroli jakosci — HDI (Handlowy Dokument Identyfikacyjny).
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8

Filet z dorsza

15210000-3

kg

100

Ptat migsa z dorsza czarniaka (Pollachius virens) o nieregularnej wielkosci i
ksztalcie, oddzielony od pozostatych czgéci anatomicznych ryby cigciem,
wykonanym roéwnolegle do kregostupa, bez skory i wyrostkow oScistych
kregostupa, blona otrzewna i zebra usunigte, zamrozony. Filety ulozone
warstwowo bez glazury z zastosowaniem przektadek z folii umozliwiajacych tatwe
oddzielenie kazdego fileta tzw. shatterpack, zapakowane w pudla kartonowe.
Dopuszcza si¢ pojedyncze przypadki filetow przymarznigtych krawgdziami, ale
dajacych si¢ tatwo rozdzielic. Opakowania powinny zabezpieczaé filety przed
zniszczeniem, zanieczyszczeniem, wysuszka, powinny by¢ cate (bez uszkodzen
mechanicznych), czyste, bez obcych zapachow oraz wykonane z materiatow
opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig. Opakowanie
powinno zawiera¢ nazwe¢ dostawcy-producenta, adres, nazwe produktu,
pojemno$¢ opakowania, datg — termin produkcji i przydatnos$ci do spozycia (nalezy
spozy¢ do...miesigc rok). Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesiace od daty dostawy.

Filet z dorsza

15210000-3

kg

80

Ptat migsa z dorsza atlantyckiego (Gadus morhua) o nieregularnej wielkosci i
ksztalcie, oddzielony od pozostatych czgsci anatomicznych ryby cigciem,
wykonanym rownolegle do kregostupa, bez skory i wyrostkow oScistych
kregostupa, btona otrzewna i zebra usunigte, zamrozony. Filety ulozone
warstwowo bez glazury z zastosowaniem przekladek z folii umozliwiajacych fatwe
oddzielenie kazdego fileta tzw. shatterpack, zapakowane w pudla kartonowe.
Dopuszcza si¢ pojedyncze przypadki filetow przymarznigtych krawedziami, ale
dajacych sie tatwo rozdzielic. Opakowania powinny zabezpieczaé filety przed
zZniszczeniem, zanieczyszczeniem, wysuszka, powinny by¢ cate (bez uszkodzen




mechanicznych), czyste, bez obcych zapachow oraz wykonane z materiatow
opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnos$cig. Opakowanie
powinno zawiera¢ nazwe dostawcy-producenta, adres, nazwe produktu,
pojemno$¢ opakowania, date — termin produkcji i przydatnos$ci do spozycia (nalezy
spozy¢ do...miesigc rok). Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesigce od daty dostawy.

Sledz solony
a’la matias

15241200-1

kg

40

Filety ze $ledzia atlantyckiego (Clupea harengus) nieregularnej wielkosci i
ksztalcie, oddzielone od pozostalych czgéci anatomicznych ryby cigciem,
wykonanym réwnolegle do kregostupa z pozostawieniem skory, bez wyrostkow
oscistych kregostupa, btona otrzewna i zebra usunigte, utrwalone solg kuchenna.
Opakowanie - wiaderko plastikowe (material opakowaniowy dopuszczony do
kontaktu z zywno$cig) o masie do 5 kg. Niedopuszczalne filety z przebarwieniami
0 odcieniu zottym lub kremowozottym. Opakowania powinny zabezpieczaé
produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste, bez obcych
zapachow i uszkodzen mechanicznych. Opakowanie powinno zawieraé nazwe
dostawcy-producenta, adres, nazwe produktu, pojemnos¢ opakowania, date —
termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do...miesigc rok).
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢
nie mniej niz 3 miesiagce od daty dostawy.

Karp

03311000-2

kg

35

Karp $wiezy platy ze skora. Karp pozbawiony glowy wraz z pasem barkowym (i
pletwami piersiowymi) cieciem prostym lub sko$nym, z ptatami brzusznymi
przecigtymi lub Scigtymi poza otwor odbytowy i usunietymi wnetrznosciami,
nerka i blona otrzewna mogg by¢ pozostawione. Opakowania powinny stanowic¢
pojemniki plastikowe (materiat opakowaniowy przeznaczony do kontaktu z
zywnoscig), wylozone rozdrobnionym lodem. Opakowania powinny zabezpieczaé¢
produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste, bez obcych
zapachow i uszkodzen mechanicznych. Opakowanie powinno zawieraé nazwe
dostawcy-producenta, adres, nazwe produktu, pojemnos¢ opakowania, date —
termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do...miesigc rok).

Losos

15210000-3

kg

75

Filet ze skorg mrozony z tososia atlantyckiego hodowlanego (SalmoSalar),
zawarto$¢ glazury od 3-5% wagi ryby, brak oznak rozmrozenia i obcych
zanieczyszczen, tkanka migsna jasna o naturalnej barwie charakterystycznej dla
danego gatunku, bez plam i przebarwien. Filety o wadze powyzej 1kg pakowane
vacuum. Opakowanie powinno zawiera¢é nazwe dostawcy-producenta, adres,
nazwe produktu, pojemnos$¢ opakowania, dat¢ — termin produkcji i przydatnosci
do spozycia (nalezy spozy¢ do...miesigc rok). Okres przydatnosci do spozycia
deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesiace od daty
dostawy




Y.osos

03311000-2

kg

45

Filet z tososia $wiezy. Ptat z migsa tososia atlantyckiego hodowlanego (Salmo
Salar), o nieregularnej wielkoéci i ksztatcie, oddzielony od pozostatych czesci
anatomicznych ryby cieciem, wykonanym réwnolegle do kregostlupa z
pozostawieniem skory i wyrostkdw o$cistych kregostupa, blona otrzewna i zebra
usunigte ze skorg swiezy, kl. 1, 1 filet o wadze min 1 kg, trymowany bez oci.
Opakowania powinny stanowi¢ pojemniki plastikowe (materiat opakowaniowy
przeznaczony do kontaktu z zywnoscig), wylozone rozdrobnionym lodem.
Opakowania powinny  zabezpiecza¢ produkt przed zniszczeniem i
zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste, bez obcych zapachoéw i uszkodzen
mechanicznych. Opakowanie powinno zawiera¢ nazwe dostawcy-producenta,
adres, nazwe produktu, pojemno$¢ opakowania, date — termin produkcji i
przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do...miesigc rok).

Makrela

15234000-7

kg

50

Makrela pozbawiona gtowy wraz z pasem barkowym (i pletwami piersiowymi)
cigciem sko$nym lub prostym, z ptatami brzusznymi przecigtymi lub $cigtymi poza
otwor odbytowy 1 usunigtymi wngtrzno$ciami, poddana procesowi wedzenia na
ciepto, kll1. (opakowanie max 5 kg). Opakowanie powinno zawieraé nazwe
dostawcy-producenta, adres, nazwe produktu, pojemnos¢ opakowania, date —
termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do...miesiac rok).

Mintaj

15210000-3

kg

45

Filety z mintaja (Theragra chalcogramma) utozone warstwowo z zastosowaniem
przektadek z folii umozliwiajacych tatwe oddzielenie kazdego fileta tzw.
shatterpack, zapakowane w pudta kartonowe. Dopuszcza si¢ pojedyncze przypadki
filetow przymarznictych krawedziami, ale dajacych si¢ latwo rozdzielié.
Opakowania  powinny  zabezpieczaé filety  przed  zniszczeniem,
zanieczyszczeniem, wysuszka, powinny by¢ cate (bez uszkodzen mechanicznych),
czyste, bez obcych zapachow oraz wykonane z materialdw opakowaniowych
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig. Opakowanie powinno zawiera¢ nazwe
dostawcy-producenta, adres, nazwe produktu, pojemnos¢ opakowania, date —
termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do...miesigc rok).
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosic
nie mniej niz 3 miesigce od daty dostawy.

Miruna

15210000-3

kg

100

Filet z miruny nowozelandzkiej (Macruronus Magellanicus) . Ptat migsa z
miruny o nieregularnej wielkosci i ksztalcie, oddzielony od pozostatych czesci
anatomicznych ryby cigciem, wykonanym réownolegle do kregostupa, ze skora i
bez wyrostkow oscistych kregostupa, btona otrzewna i zebra usunigte, zamrozony.
Zawartos¢ glazury - nie wigcej niz 5 %.Opakowanie powinno zawiera¢ nazwe
dostawcy-producenta, adres, nazwe produktu, pojemnos¢ opakowania, date —
termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do...miesigc rok).
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢
nie mniej niz 3 miesigce od daty dostawy.




10

Morszczuk

15210000-3

kg

80

Plat migsa z morszczuka zwyczajnego (Merluccius merluccius) o nieregularnej
wielkosci 1 ksztalcie, oddzielony od pozostatych czeSci anatomicznych ryby
cigciem, wykonanym réwnolegle do kregostupa, bez skory i wyrostkow
oscistych kregostupa, btona otrzewna i zebra usunigte, zamrozony. Filety utozone
warstwowo bez glazury z zastosowaniem przektadek z folii umozliwiajacych tatwe
oddzielenie kazdego fileta tzw. shatterpack, zapakowane w pudla kartonowe.
kalibracja filetow 200 gram +. Dopuszcza si¢ pojedyncze przypadki filetow
przymarznigtych krawedziami, ale dajacych si¢ tatwo rozdzieli¢. Opakowania
powinny zabezpiecza¢ filety przed zniszczeniem, zanieczyszczeniem, wysuszka,
powinny by¢ cate (bez uszkodzen mechanicznych), czyste, bez obcych zapachow
oraz wykonane z materialow opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z
zywnoscig. Opakowania: pudta kartonowe od 6 kg do 12 kg. Opakowanie
powinno zawiera¢ nazwe¢ dostawcy-producenta, adres, nazwe produktu,
pojemno$¢ opakowania, datg — termin produkcji i przydatnos$ci do spozycia (nalezy
spozy¢ do...miesigc rok). Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesigce od daty dostawy.

11

Okon nilowy

15210000-3

kg

80

Okon nilowy (Lates niloticus) filet bez skory 100%. Filety utozone warstwowo
bez glazury z zastosowaniem przektadek z folii umozliwiajacych fatwe oddzielenie
kazdego fileta tzw. shatterpack, zapakowane w pudta kartonowe. kalibracja filetow
300 gram +. Dopuszcza si¢ pojedyncze przypadki filetow przymarznigtych
krawedziami, ale dajacych si¢ tatwo rozdzielic. Opakowania powinny
zabezpiecza¢ filety przed zniszczeniem, zanieczyszczeniem, wysuszka, powinny
by¢ cale (bez uszkodzen mechanicznych), czyste, bez obcych zapachow oraz
wykonane z materiatdbw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z
zywnoscig. Opakowania: pudta kartonowe od 6 kg do 12 kg. Opakowanie
powinno zawiera¢ nazwe¢ dostawcy-producenta, adres, nazwe produktu,
pojemno$¢ opakowania, date — termin produkc;ji i przydatno$ci do spozycia (nalezy
spozy¢ do...miesigc rok). Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesigce od daty dostawy.

12

Pstrag teczowy

03311000-2

kg

75

Filet z pstraga teczowego Oncorhynchus mykiss $wiezy. Plat migsa z pstraga 0
nieregularnej wielkosci 1 ksztalcie, oddzielony od pozostatych czgsci
anatomicznych ryby cigciem, wykonanym roéwnolegle do kregostupa z
pozostawieniem skory i wyrostkéw oscistych kregostupa, blona otrzewna i zebra
usunigte; klasa I. Opakowania powinny stanowi¢ pojemniki plastikowe (materiat
opakowaniowy przeznaczony do kontaktu z zywnoécig), wytozone rozdrobnionym
lodem. Opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed zniszczeniem i
zanieczyszczeniem, powinny byé czyste, bez obcych zapachéw i uszkodzen




mechanicznych. Opakowanie powinno zawiera¢ nazwe dostawcy-producenta,
adres, nazwe produktu, pojemno$¢ opakowania, date — termin produkcji i
przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do...miesigc rok).

13

Pstrag wedzony

15234000-7

kg

15

Pstrag z pozostawiong glowa, z platami brzusznymi przecigtymi poza otwor
odbytowy i z usunigtymi wnetrznosciami, poddany solankowaniu i podsuszany a
nastepnie utrwalany przez nasycanie sktadnikami dymu wedzarniczego,
ewentualnie rdéwniez przez ogrzanie powodujace denaturowanie bialek
migéniowych w catosci (wedzony na zimno), klasa |, waga jednej sztuki min 300g.
Opakowanie max 4 kg. Opakowanie powinno zawiera¢ nazwe dostawcy-
producenta, adres, nazw¢ produktu, pojemno$é opakowania, datg¢ — termin
produkcji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do...miesigc rok).

14

Paprykarz

15240000-2

szt.

280

Konserwa rybna typu paprykarz szczecinski — rozdrobnione migso ryb (nie mniej
jak 40%) z dodatkiem ryzu, koncentratu pomidorowego oraz przypraw. Barwa
czerwona. Ostry i wyrazny smak charakterystyczny dla produktu oraz uzytych
przypraw. Konserwy powinny by¢ szczelne i nie wykazywac wad zamknigcia
puszki. Materiat opakowaniowy — puszka aluminiowa lub blaszana z zamknigciem
przystosowanym do jednorazowego otwarcia. Opakowanie jednostkowe — 130g.
Opakowanie powinno zawiera¢ w jezyku polskim: nazwe dostawcy — producenta,
adres, nazwe produktu, masg¢ netto produktu, date produkcji , termin przydatnosci
do spozycia, warunki przechowywania.

15

Krewetki Black
Tiger

15251000-2

kg

Krewetki cate - z glowg i ogonkiem, surowe, zamrozone z glazura. Opakowanie
powinno zawiera¢ nazwe¢ dostawcy-producenta, adres, nazwe produktu,
pojemno$¢ opakowania, datg — termin produkc;ji i przydatno$ci do spozycia (nalezy
spozy¢ do...miesigc rok). Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesiace od daty dostawy

16

Krewetki
koktajlowe

15251000-2

kg

Krewetki w cato$ci $redniej wielkosci (200-300 szt/kg), obrane, gotowane gleboko
mrozone, glazurowane. Zawarto$¢ glazury nie wigcej niz 10%. Oznakowanie
opakowania powinno zawiera¢ w jezyku polskim: nazweg dostawcy — producenta,
adres, nazwe produktu, mase netto produktu, date produkcji, termin przydatno$ci
do spozycia, warunki przechowywania. Opakowanie powinno zawieraé nazwe
dostawcy-producenta, adres, nazwe produktu, pojemno$¢ opakowania, date —
termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do...miesigc rok).
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢
nie mniej niz 3 miesigce od daty dostawy

17

Paluszki krabowe

15241700-6

kg

Paluszki surimi o smaku krabowym. Produkt gleboko mrozony. Sktad: surimi 28%
(migso rybne 26%). Opakowanie powinno zawiera¢ nazwe dostawcy-producenta,
adres, nazwg produktu, pojemnos$¢ opakowania, date — termin produkcji i
przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do...miesigc rok). Okres przydatnosci do

7




spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3
miesiagce od daty dostawy

18

Paluszki rybne

15241700-6

kg

50

Paluszki rybne mrozone, wstepnie podsmazone z filetow mintaja — nie mniej jak
60% - panierka do 15%. Towar przewozony w odpowiednich warunkach, brak
oznak rozmrozenia, temperatura przy przyjeciu min — 18°C. Opakowanie - pudia
powinno zawiera¢ w jezyku polskim: nazwe dostawcy — producenta, adres, nazwe
produktu, mas¢ netto produktu, dat¢ produkcji, termin przydatnosci do spozycia,
warunki przechowywania. Data minimalnej trwato$ci nie krotsza niz 3 miesigce
liczac od dnia dostawy do Zamawiajgcego.

19

Tunczyk w
kawatkach w
sosie wlasnym

15240000-2

szt.

20

Produkt otrzymany z mig¢sa tuficzyka (w ilosci nie mniejszej niz 70%) w zalewie z
wody i soli, utrwalony termicznie, w opakowaniach hermetycznie zamknietych.
Barwa migsa jasnor6zowa. konsystencja dos¢ $cista, kawatki cate, nie powinny si¢
rozpada¢. Konserwy powinny by¢ szczelne i nie wykazywaé wad zamknigcia
puszki. Material opakowaniowy — puszka aluminiowa, z zamknigciem
przystosowanym do jednorazowego otwarcia z zawleczka. Opakowanie
jednostkowe - 170g. Oznakowanie powinno zawiera¢ w jezyku polskim: nazwg
dostawcy — producenta, adres, nazwe produktu, mase netto produktu, date
produkcji, termin przydatnos$ci do spozycia, warunki przechowywania.

20

Konserwa rybna

15240000-2

szt.

140

Konserwa rybna typu filety ze $ledzia sosie pomidorowym (zawarto$¢ ryb w
produkcie nie mniej jak 60%) w sosie pomidorowym. Konsystencja do$¢ $cista.
Smak i1 zapach charakterystyczny dla produktu oraz przypraw i dodatkow.
Konserwy powinny by¢ szczelne i nie wykazywaé wad zamknigcia puszki.
Materiat opakowaniowy — puszka aluminiowa lub blaszana z zamknigciem
przystosowanym do jednorazowego otwarcia z zawleczka 170g. Oznakowanie
powinno zawiera¢ w jezyku polskim: nazwe dostawcy — producenta ,adres, nazwe
produktu, mase¢ netto produktu, datg¢ produkcji, termin przydatnosci do spozycia
,warunki przechowywania.




